JORGE HERNANDEZ ESTERUELAS

e Fechade nacimiento: 26 de Septiembre de 1950.
e Lugar de nacimiento: Zaragoza

Experiencia Laboral

De familia agraria de las cinco villas, con gran tradicién ganadera de ovino e impulsora de la IGP
Ternasco de Aragén, desde 1978 a 1985 ejerce su profesion en el ambito de la empresa privada, en el
campo de la irrigacion y distribucion de agua dentro de la regién aragonesa, de Navarra y Rioja.

A lo largo de su vida profesional ha participado de algunas delegaciones y ha realizado diversos
viajes al extranjero (Israel, Austria, Francia, Italia, Holanda) y a diversos puntos de Espafia (Catalufia,
Valencia, Madrid, Andalucia) para conocer el grado de desarrollo, aplicacion y experimentacion de las
infraestructuras agrarias y desarrollo rural.

En 1997 es nombrado responsable para Aragén de las medidas agroambientales introducidas por
la Unién Europea, lo que acrecienta su preocupacion por el desarrollo sostenible y el terreno de la
alimentacién, hasta que en el afio 1999 pasa a ocuparse como Jefe de Servicio de Mercados
Agroalimentarios de la Direccion General de alimentaciéon, ocupandose del departamento de calidad
alimentaria y las denominaciones geograficas. Promueve la seccién de agricultura ecolégica en la Feria
Alimentaria, promueve Origin en Espafia, la campafia 5 al dia y en la actualidad ocupa el papel de Asesor
Técnico de Alimentacion la Direccién General de Consumo del Gobierno de Aragén.

Experiencia Asociativa

En el aflo 2001 impulsa como Director de evento, y responsable de alimentacion en la Junta
Directiva de CERAI (Centro de Estudios Rurales y de Agricultura Internacional) una conferencia prospectiva
de la alimentacion y gastronomia europea. En este encuentro, mas conocido por Teruel 2001, se emplazé a
diversas organizaciones europeas a girar en pro de una gastronomia y una alimentacion que no destruya el
patrimonio alimentario, sino que lo revivifiqgue. Que mantenga una compatibilidad con el medio natural y el
medio ambiente, que proteja el tejido social productivo en el medio rural y que permita mantener unos
alimentos buenos que doten a la cocina y gastronomia de una buena personalidad.

Esta situacion le lleva a fundar Alimenterra (Red de productores locales que promueven en estos
momentos la Iniciativa Mensa Civica que se presentd en la Expo 2008, el 4 de julio, y que promueve la
restauracion colectiva sostenible en diversas ciudades europeas y paises). http://www.mensacivica.es/

Asimismo con dicha red permanece en unién de organizaciones de Francia (CIVAM), Italia
(Risteco), Holanda (Biologica y SPN), Inglaterra (Sustain), Hungria (Agrarkamera). A través de ellas es
miembro del grupo de Bruges que dirige el lider holandés Arie Van den Brand y al que pertenece el actual
Comisario de la UE Dacian Ciolos.

En una primera instancia apoyo la creacion de una Red de Artesanos alimentarios en la ruta del
camino de Santiago. En el afio 2003, junto a German Arrien y otras personas formé en Espafa Slowfood,
que ya cuenta con 1.600 socios y cerca de 32 nlcleos asociativos en gran parte de la geografia espafiola.

En la actualidad lidera el convivium de Slowfood de Zaragoza, con cerca de 200 socios, lo que le
constituye en un nucleo destacado de Espafia. Ha promovido el nacimiento del convivium de Huesca,
Teruel, Tenerife, Ribagorza, Morella y Salamanca, y ha animado cenas, excursiones, sesiones de testaje,
aulas de cultura, Formacion horticola, ciclos de cine y alimentacién y publicaciones en relaciéon con los
alimentos. Asimismo ha promovido una alianza de diversas organizaciones para restaurar la gastronomia
de montafa en los Pirineos.

Entusiasta conocedor de otras cocinas, en las que se esta adentrando, como son las cocinas del
Magreb y otros paises riberefios del mediterraneo, asi como las cocinas andinas y mexicanas que han
proporcionado tantas historias y productos relacionados con nuestra gastronomia.

Ha participado en diversas jornadas y proyectos relacionados con el Desarrollo Rural y es firme
defensor de la teoria de lanzar proyectos interregionales, de similar configuracion que los Intereg de la UE.


http://www.mensacivica.es/

Asimismo ha sido promotor de diversos baluartes de la Slowfood Foundation y asesora a diversas
instancias latinoamericanas y del INIA en la defensa de la Biodiversidad. Para ello viajo a Lima en el afio
2009 trabajando con la Fundacion Biodiversidad para promover en Lima, durante el 2010, Afio Mundial de
la Biodiversidad, el V encuentro Latinoamericano y del Caribe de Agricultura Ecoldgica. Este evento se unié
Mistura, feria de gran renombre promovida por el Chef peruano Gaston Acurio y al que acudieron
doscientas mil personas en su Ultima edicion.

Mantiene relaciones regulares con organizaciones de turismo en el medio rural (Nekatur, Ecotur,
Turismo Verde, Rusticae, ...) trabajando en las lineas de agroturismo y actividades en el Medio Rural.
Asimismo trabaja en la integracién social y laboral de colectivos con riesgo de exclusién social y fomenta la
interculturalidad a través de la comida social.

Participa como moderador de SlowWine y es un admirador del buen hacer de algunos vinos
espafioles. Promueve la trashumancia como medio de una ganaderia sostenible en los climas
mediterraneos. Es defensor activo de la pesca de la almadraba y de la pesca artesanal, siendo miembro
activo del Salon Slowfish Génova en las sucesivas ediciones y de la Alianza por una Pesca Responsable
http://www.r-f-a.org/



http://www.r-f-a.org/

